Graskott® frén Lundby Géard

Vi later vara djur bara ata det de ar gjorda for; vanligt gras och ho, men aldrig
kraftfoder som skall snabba pa tillvaxten. Forutsattningen for ett riktigt gott kott
ar djur som lever lange, for marmoreringen utvecklas forst efter 20 manader.
Djuren kan fritt valja att vara ute eller i oppen ligghall.

Vid slakt skall de ha en lagsta fetthalt av klassning 3. Vi hingmorar i minst 22
veckor vid 4 grader. Darefter packeterar, marker och fryser vi kottet direkt.

Darfor vagar vi havda att detta ar ett av de godaste kott du kan fa i Sverige idag.
Att det ocksa har en naturlig balans mellan Omega 3 och Omega 6, vilket lar
vara bra for halsan, gor det inte simre. Halterna mats av Sveriges
Lantbruksuniversitet.

Guldlada- notkott
Vi styckar djuret i 6 likvardiga delar, som innehaller ca 25 kilo benfritt notkott,
vaccumforpackat, markt och direktfryst.

Guldladan i sin tur packas i tre kartonger enligt foljande schema:

1 Adelkartong (8 kg +/- 3 kg) Filé, fransyska eller rostbiff, ytterlar,
innanlar, ryggbiff, entrecote, oxrulle

1 Husmankartong (8 kg +/- 3kg) Hogrev / bog (Y2) + fars och grytbitar (1/2)

1 Kottfarskartong (8 kg +/- 3 kg) Notfars

Grundpris vid hamtning :

ca vikt + /- inkl moms
A) Guldléda 25 kg 4 kg 190 kr
B) Adelkartong 8 kg 3 kg 295 kr
C) Husmanskartong 8 kg 3 kg 155 kr
D) Kottfarskartong 8 kg 3 kg 135 kr
’Stockholmsléddan™

Du bestaller en lada (ca 25 kg). Vi packar om den sa att det blir 2 eller 3 st kartonger
med ’lite av varje’. Du hamtar kartongerna alltefter du far plats i frysen. Vi litar pa att
du hamtar aven kartong 2 och 3 sa smaningom, sa vi tar bara betalt for en kartong i
taget. For vart merarbete tar vi + 5kr/kg dvs 195 kr/kg

Vi arbetar med Narkes slakteri och Tva Styckare i Kumla
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